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GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA

HACIENDA
SUPERINTENDENCIA DE SEGUROS

Especificaciones Técnicas
REF: SDS-DAF-CM-2021-0050

Cantidad | Unidad de

fem g oo oo Pescripelén’ | solicitada{ medida

1 CONTRATACIdN DE SALOIN DE EVENTO CON SEI.WICEO DE CATERING Y BEBIDAS INCLUIDD PARA 1 UD
100 PERSONAS

CONTRATACION SALON DE EVENTC ANIVERSARIO INSTITUCIONAL CATERING Y BEBIDAS
INCLUIDO PARA 150 PERSONAS

1 ub

ESPECIFICACIONES DE LA CONTRATACION DE SERVICIOS

item 1. Contratacién de Salén de Eventos en hotel con Servicios de Catering
y Bebidas incluido para 100 personas, fecha de la actividad el dia 06 de
diciembre de 2021 en horario de 5:00 P.M a 8:00 P.M incluye:

Montaje
» 15 Mesas de Coctel en Foyer para el brindis.
* 15 Centro de mesa pequerio para la mesa de Coctel
» 1 Mesa de recepcion de personas
e 1 Mantel y bambalina para la mesa de recepcién
* 2 mesas para utilizar en tarima como mesa principal para 9 personas
* 2 manteles y bambalinas para mesa principal
¢ 3 sillas para mesa de recepcion
* 9 sillas tifanny para mesa de principal
* 100 sillas para el saldn tipo teatro.
¢+ Tarima
» Mozos para Brindis
*» 1 habitacion de hotel doble, 1 noche y 2 dias, disponible el dia 6 de

diciembre 2021 a partir de las 10:00 A.M
» Montaje y Desmontaje

Audiovisuales (Disponible el dia 6 de diciembre 2021 a las 10:00 A.M.)
Sistema de Sonido

1 consola de 12 canales

1 ampiificador de sonido de techo
1 micréfono de cable con pedestal
1 microfono ejecutivo de Pédium
2 micrdfonos inalambricos




Sistema de Proyeccion {Disponible el dia 6 de diciembre 2021 a las 10:00
A.M.)

2 proyectores de 5,500 Lumen.

2 pantalla eléctrica de 15x9 pies.

Cabrerfa (VGA-HDMI)

Control de Presentacion con laser integrado
Telepronter

Acceso a Wifi de alta velocidad en el salén
Soporte Técnico fijo de Wifi

Servicio de Catering para 150 personas

Palitos de Mozarella, aceitunas y tomates cherry

Semi crudo de churrasco con crema de aji gustoso

Brochetas de res en salsa demi glace de ron afiejo

Mini quiche de espinaca y pifiones

Pincho de camarones tempura en salsa de mango

Tartaleta de cebollas caramelizada y queso de cabra

Shots de tiramisu con café dominicano

Verrine de Cheese cake con mermelada de fresa y vino tinto en almibar
de frutas de pasién

* Comida Pre-Empacada.

¢ 5 9 & & 4 0 0

Bebidas:

Refrescos variados

Agua

Jugos de Fruit Punch natural
Jugos de Naranja

Pifia colada

Vino tinto

Vino blanco
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item 2. Contratacion de Salén de Eventos en hotel con Servicios de Catering
y Bebidas incluido para 150 personas, fecha de la actividad el dia 12 de
enero de 2022 en horario de 5:00 P.M a 8:00 P.M incluye:

Montaje

15 mesas de Coctel en Foyer para el brindis.

15 Centro de mesa pequefio para la mesa de Coctel

1 Mesa de recepcion de personas

1 mantel y bambalina para la mesa de recepcidn

2 mesas para utilizar en tarima como mesa principal para 9 personas
2 manteles y bambalinas para mesa principal

3 sillas para mesa de recepcion

9 sillas tifanny para mesa de principal



150 sillas para el salén tipo teatro.

Tarima

Mozos para Brindis

1 habitacién de hotel doble, 1 noche y 2 dias, disponible el dia 12 de
enero 2022 a partir de las 10:00 A.M

* Montaje y Desmontaje

Audiovisuales (Disponible a la el dia 12 de enero 2022 a las 10:00 A.M.)
Sistema de Sonido

1 consola de 12 canales

1 amplificador de sonido de techo
1 microfono de cable con pedestal
1 micréfono ejecutivo de Pédium
2 micréfonos inalambricos

Sistema de Proyeccién (Disponible a la el dia 12 de enero 2022 a las 10:00 A.M)

e 2 proyectores de 5,500 Lumen.

* 2 pantalla eléctrica de 15x9 pies.

» Cabreria (VGA-HDMI)

* Control de Presentacién con laser integrado
¢ Telepronter

* Acceso a Wifi de alta velocidad en el salén
* Soporte Tecnico fijo de Wifi

Servicio de Catering para 200 personas

« Loli Pop de Atun en salsa teriyaki
e Pincho Mozzarella marinara con tomates secos
* Hojaldre de pollo al estilo peruano
* Pincho de camardn tempura en salsa de mango
» Egg Rolls en salsa de chili dulce
» Focaccia de queso azul y short rib al vino
¢ Cruton de churrasco con holandesa depellette
» Cruton de lomito con cebolla caramelizada y queso cabra
e Comida Pre-Empacada.
Bebidas:
¢ Refrescos variados
o Agua
e Jugos de Fruit Punch natural
e Jugos de Naranja
o Pina colada
* Vino tinto
* Vino blanco



Condiciones para participar en el proceso del item 1 y item 2

»

Presentar varias opciones de Salones de eventos

Presentar catalogo de los salones (enviar brochure).

Presentar catalogo de catering (enviar brochure).

Carta de autorizacién para visitar los salones de eventos y areas de
cocina.

Los oferentes que presenten propuesta seran visitados por los peritos
para la evaluacion de las instalaciones (salones de eventos, cocina y
parqueos) y deberan presentar una degustacion de los catering
solicitados para 5 personas (peritos) en sus instalaciones para fines de
evaluacion de catering y bebidas, los dias 30 de noviembre, 1 y 2 de
diciembre 2021, en horario de 9:00 AM. a 3:00 P.M. previa
coordinacion.

Disponibilidad de parqueos con valet parking

Contratacion directa, sin intermediario.

El perito manifiesta su conformidad a dicha Especificaciones Técnicas para uso
en actividades de esta Institucion en fecha 23 de noviembre del afio dos mil
veintiuno (2021), siendo las nueve y media de la mafana (9:30 AM.), y asi
firman,
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